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Salmiak- Salz- Lakritz- Bonbon  
 
Verkehrsbezeichnung: Salmiak- Salz- Lakritz- Bonbon 
 
Zutaten:  Zucker, Glukosesirup, Ammoniumchlorid (5,9%), Süßholzextrakt (3%), Sahne, natürliches 
Aroma, Farbstoff: Pflanzenkohle. 
 
Warnhinweis: Extra stark, Erwachsenenlakritz- Kein Kinderlakritz! 
 
Sensorische Eigenschaften: 
Aussehen:   Schwarze Bonbons, Flowpack 
Form:     Oval   
Gewicht pro Bonbon:  5 g  +/- 0,5 g  
Geschmack:   Salzig, sahnig, nach Lakritz 
 
Nährwertangaben beziehen sich auf 100g: 
Energie:   1605 kJ, 378 kcal 
Fett:    1,3 g 
   davon gesättigte Fettsäuren:  0,8 g  
Kohlenhydrate:   91 g 
   Davon Zucker:   72 g 
Eiweiß:    0,7 g  
Salz:     0,28 g 
 
Chemische und physikalische Eigenschaften: 
Saccharose    52 +/- 5% 
andere Zuckerarten  35 +/- 5% 
Wasser    2,5 +/- 1,0% (K. Fischer) 
Trockensubstanz   97,5 +/- 1,0% 
 
Mikrobiologische Daten:  
Gesamtkeimzahl   < 100 KBE / g  
Hefen     < 10 KBE / g  
Schimmel    < 10 KBE / g  
Coliforme Keime   < 10 KBE / g  
Enterobacteriaceae          < 10 KBE / g  
E. coli                  < 10 KBE / g  
Listeria monocytogenes    negative / 25 g  
Salmonellen                      negative / 25 g  
 
Informationen zur Gentechnik 
Das vorliegende Produkt ist nicht nach der VO (EG) Nr.: 1829/2003 sowie der VO (EG) Nr.: 1830/2003 
kennzeichnungspflichtig. 

 
Haltbarkeit/ Lagerung / Transport: 
Haltbarkeitsdauer   36 Monate 

originalverpackt unter folgenden Lagerungsbedingungen: 
  Trocken und vor Wärme geschützt lagern  
Lagerungstemperatur/ 
Transporttemperatur:    15°C – 25ºC 
Luftfeuchtigkeit:    50% – 70% 
Transport:     trocken/ sauber 
 
Das Produkt ist für den menschlichen Verzehr geeignet. 
Alle Waren werden unter Aufsicht der örtlichen Gesundheitsbehörden hergestellt, die Produkte 
entsprechen den deutschen und europäischen lebensmittelrechtlichen Vorschriften. 
 


