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Menge pro Tagesdosis /
Amount per daily dose:

Inhalt / Amount Pro/Per100 g

Brennwert / Energy / (kJ/kcal) 3698,66 / 884

Fettgehalt / Fat 100g
geséttigt / saturated 159
mehrfach ungesattigt / 8
polyunsaturated 9
einfach ungesattigt /

779
monounsaturated
Kohlenhydrate / 0
Carbohydrates 9
Eweil3 / Proteins Og
Salz / Salt Og
Vitamin E 20 mg

Extra natives Olivendl
Mit hohem Polyphenolgehalt
Ursprung: Spanien

Extra virgin olive oil
With high polyphenol content
Origin: Spain
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PHENOLIO

Extra natives
Bio-Olivensl

500 ml
® Vegan
® Hoher Polyphenolgehalt

Um das reinste und hochwertigste
extra native Olivendl zu erhalten,
verwenden wir die Zentrifugation.
Durch den Verzicht auf Hilfsstoffe

wie Talk und die sofortige Filtration
bleiben die Eigenschaften des Ols
vollsténdig erhalten und seine
Aromen, Geschmacksstoffe, Vitamine
und Antioxidantien werden bewahrt.
Erste-Giiteklasse-Olivendl - direkt aus
Oliven mit mechanischem Verfahren
gewonnen. Achten Sie auf eine
ausgewogene, abwechslungsreiche
Ernahrung und eine gesunde
Lebensweise. Vor Warme und Licht
geschiitzt lagern.

In order to obtain the purest and
best-quality Extra Virgin Olive Oil,
we use centrifugation. The absence
of additives such as talc and the
immediate filtration means that the
properties of the oil are fully
preserved and its aromas, flavours,
vitamins and antioxidants are
retained. Superior category olive
oil - directly from olives and solely
by mechanical processes. Make
sure you eat a balanced, varied diet
and lead a healthy lifestyle.

Store away from heat and light.
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