Bruschetta =

—
Gewlirz =

Zutaten:
Knoblauch, Meersalz, Zwiebel, Peter-
silie, Basilikum, Pfeffer, Origanum

Rezeptvorschlag: 250g Ciabatta,
2 Fleischiomaten, Lauchzwiebeln, Knos
lauch Bruschetia-Gewirz, 2-3 EL. Olivendl

=

" Ciabatta in Scheiben schneiden und braun
“ rosten. Tomate waschen &evﬂ. enthauten) =
: von Kernen und Saft befreien und das
= Fruchtfleisch feinwiirfeln. Zwiebeln in
feine Ringe schneiden und mit Bruschetta-
Gewiirz”unter die Tomaten mischen, Die =
Ciabattascheiben mit einer halben Knob-
lauchzehe abreiben und mit etwas
Olivend bestreichen. Die Masse dinn auf
die Ciabattaschelben streichen und,
vielleicht mit einem Glaschen Rotwein,
L servieren. Guten Appetit !

<\ Barlauchsalz =
— g,

DroEleren'Sle alichdls
anderen Produkte und
Gewiirzmischungen:

Arrabiata-Gewtirz

31.01.2020

uschetta-Gewiirz —
Grill - u. Braten-Gewiirz_
Heisse Briihe
ltalienische Mischung
Kréuter der Provence
Krautersalz
Salatkrauter
/. Apfelpunsch
Glithwein
Gewiirzkuchen
Honigkuchen
Lebkuchen
Spekulatius
Zimtsterne
zahlreiche Sorten
feinster Tees
00 Sorten
reine atherische Ole
Wohifiihlspray ... uvm

chB: 18362 Inhalt: 50g

Mindestens
haltbar bis:

Garantiert ohne Glutamat
als Zusatzstofl
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