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Zutaten:
Jodsalz, Maltodextrin,
Zucker, Hefeextrakt, Aromen,
Karotten, Lauch, Petersilie,
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Zubereitung:
1 leicht geh. TL
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probieren Sie auch
anderen Produkte und
Gewiirzmischungen:

Arrabiata-Gew(irz
N Bérlauchsalz
—— Bruschetta-Gewiirz
__Grill- u. Braten-Gewiirz
== Heisse Briihe
~~ ~ ltalienische Mischung
Krauter der Provence
Kréutersalz
Salatkrauter
, Apfelpunsch
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Mindestens
haltbar

= Glihwein - © vegan, ohne zugesefzte

B Gewdirzkuchen / Gelatine, ohne gehirtete Fette

== Honigkuchen
[ Zubereitete 100ml Lebkuchen

Spekulatius 3¢

Brennwert 15k (3kcal) imislene
Eiweil 0ot :
Kohienhydrats 070 1" zahireiche Sorten
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